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Santé
Concept : "TERR'HAPPY", Les "Restau" de la Santé
Une prestation qui tient compte des spécificités du secteur de la santé, avec de nombreux
régimes et textures et aussi avec du Goût et de la Bonne Humeur. Maisons de retraite, foyers
restaurants, établissements de convalescence, clinique : Les repas sont préparés sur place ou
dans une de nos cuisines centrales. Notre diététicienne spécialiste de la santé et du 3éme âge
veille à l’équilibre de vos menus en tenant compte des prescriptions médicales.

Références:
Clinique Plein-Ciel et l’Espérance à Mougins, Institut Arnault Tzanck à Saint-Laurent du Var,
Centre Hémodialyse à Cagnes-sur-Mer, ainsi que de nombreuses Maisons de Retraite  dans les
Alpes-Maritimes, ....

Traiteur/Evènementiel
Azur Restauration possède une solide expérience dans le domaine de l'évènementiel.
Notre  savoir-faire  s'exprime au travers d'une large gamme de prestations, élaborée  spécifique-
ment pour chaque occasion. Qu'il s'agisse de  Buffets, Cocktails, Repas de Gala, ... la créativité
et l'innovation ont une importance primordiale. Contactez nous et nous vous préparerons un
devis personnalisé.

Références:
Le congrès des journalistes sportifs,
Le Tennis Masters Series de Monte-Carlo :
Cuisine gastronomique au bord de la piscine, plats adaptés à l’alimentation des sportifs de haut
niveau au Nomads’Home, cuisine multi-ethnique pour les journalistes au restaurant «Le Patio»
; Les cuisiniers de Sogeres Monaco S.A.M. savent proposer à leurs convives, une cuisine
créative et authentique, avec des matières premières de premier choix.

Scolaire privé
Concept : "LE KFE DES SPORTS" , la restauration des adolescents
Une prestation adaptée aux goûts des adolescents, proposée en alternance avec des menus
équilibrés servis au self-service.

Références:
Institut Saint Joseph, Ecole Don Bosco  à Nice...

 

Si notre entreprise a su se spécialiser dans la restauration scolaire ( 06 : Valbonne, Cannes,
Le Cannet Côte d'Azur, La Turbie, Peille, Blausasc, Bouyon, Saint-Laurent du Var, La Gaude,
La Colle sur loup, Cabris, Spéracèdes, Saint Vallier de Thiey, Saint-Cézaire-sur-Siagne, Lucéram,
Coursegoules, levens, Monaco. 83: Roquebrune sur Argens, Saint Raphaël, Grimaud,
Montauroux, Le Castellet, Cogolin), elle a aussi su  se diversifier dans d'autres secteurs.
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Entreprises
Au service des Entreprises, avec une prestation personnalisée, qui s'appa-
rente à la restauration dite "commerciale" : "Rôtissoire", "Wok", "Plat Vé-
gétarien", "Menu Minceur", "Plats du terroir", "Le marché BIO", ...
Des prestations mises en place en fonction des demandes du Client et des Convives. Une
large gamme de produits, des menus variés pour chaque jour de la semaine, du Bio,
du végétarien, les «jeudis du chef»...

Références :
Les Centres de Formation de l’A.S. Monaco et de l'O.G.C. Nice
la Direction Générale des Impôts (Nice),
Schneider Electric (Sophia Antipolis),
les Ballets de Monte-Carlo,
Le Monte Carlo Country Club,
les Compagnies de Gendarmerie des A.M....

Au service des Palaces de la Côte d'Azur, un Concept :
"Commun'art", La restauration des professionnels des Palaces de la
Côte d'Azur
Une prestation dédiée aux professionnels de la restauration et de l'hôtellerie : un
accueil et un service attentionnés et de  qualité pour les différents métiers,  tout au long
de la journée... et de la nuit.

Références:
les Restaurants du Personnel ...
du Palais de la Méditerranée à Nice,
de l’Hôtel Majestic à Cannes,
du Port-Palace à Monaco.

Finale de la Coupe Davis (Nice 99):
Restaurant de Prestige pour le Public et les Organisateurs du Tournoi.
Restaurant des Loges et des Alcôves. Open Bar et Cocktails
Plusieurs points de restauration avec des produits à consommer debout, prêts à emporter.

Finale de l'UEFA CUP Monaco (2001 - 2002 - 2003)
Restaurant des Loges avec Buffet Dînatoire.
La Restauration des Médias (Journalistes sportifs, équipes de télévision, ...)
La Restauration des personnels organisateurs : Buffets-déjeuners.
La Restauration des arbitres et équipes de sécurité de l’Evénement.
Mise à disposition de 800 pochons-repas destinés à tout le staff, le Jour «J»
Cocktail dînatoire VIP, pendant le match.
le Congrès des Journalistes Sportifs...

 

 


